@+

VILLENEUVE
SAINT - GEORGES

lundi 1 septembre 2025

e

r®

N

Filet de limande meuniére

Spirale & emmental rapé
Carottes saveur soleil
B0

Camembert

Fruit

Sablé de retz
Fromage frais sucré

Compote pomme péche

LE JOUR DU (<) |

mardi 2 septembre 2025

Concombre '@

¢

Riz a l'indienne

\:’ I.)
Yaourt nature

& topping fraise

Fourrandise fraise

Lait équitable \Q

FAIRTRADE

Fruit

Men

Du ler au 5 Septembre 2025 I

mercredi 3 septembre 2025

Tomate mozzarella

Omelette

Petit pois lyonnaise

Brownie %

GOUTER

Baguette et confiture d'abricots

Lait équitable

Fruit

2P ELIOR

Menu de rentrée |

jeudi 4 septembre 2025

Cocktail de rentrée :
Limonade et sirop fraise

Melon charentais

Roti de boeuf sauce orientale
Galette végétarienne a l'espagnole

Pommes campagnardes & ketchup

Créme dessert a la pomme f! 5!

Baguette
Fraidou

Jus d'orange

vendredi 5 septembre 2025

Filet de lieu noir sauce sétoise

B|O
Blé
Haricots verts colombo

T

Edam

Fruit

Cake vanille %

Yaout nature & sucre

Jus de pommes

Produit issu de
'agriculture biologié[®

Recette Durable

Plat cuisiné par le Che%

Produits locaux

Fromages AOP/AOC@

Produit issu du

FAIRTRADE

commerce équitable

@ IGP indication
géographique protégée

‘:5 Race a viande

Label rouge

)
~ Ppé

che responsable

Bleu blanc cceur =

rd Nouvelle recette
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@+

VILLENEUVE
SAINT - GEORGES

lundi 8 septembre 2025

Pastéque

Sauté de dinde sauce bobotie

T

r®

)
P’avé de merlu huile d'olive citron

Lentilles

Yaourt sur lit de fruits des Bas
Vignon

| LEJOUR DU (<) |

mardi 9 septembre 2025

. 610

Macaronis a la mexicaine

S

Brie

Fruit I@

Cake aux pépites de chocolat % Baguette & confiture fraise

Lait

Fruit

Fromage frais aux fruits

Jus de pommes

Menu

Du 8 au 12 Septembre 2025

mercredi 10 septembre 2025

Salade verte '@

Escalope de porc sauce lyonnaise

T

r®

- Colin poélée

Purée de carottes et patate douce

Créme dessert vanille

GOUTER

Sablé de retz
Yaourt aromatisé

Fruit

jeudi 11 septembre 2025

Roti de veau sauce créme

Boulettes au pistou sauce echalotes

Courgettes braisées

&

Fromage frais aux fruits

Cake citron %

Baguette
Petit moulé

Jus de raisin

*® ELIOR

vendredi 12 septembre 2025

-

r®

”N\

Hoki pané

Riz créole et ratatouille

Pont I'Evéque

Fruit

Fourrandise chocolat

Compote de pomme

I

Produit issu de
I'agriculture bioIogic@

Recette Durable

Plat cuisiné par le Cheg

Produits locaux

Fromages AOP/AOC@ “v Péche responsable

(\a] Produit issu du
—tommerce équitable

& 6P indication
géographique protégée

l‘j Race a viande

Label rouge

Bleu blanc co\a==4

o Nouvelle recette
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@+

VILLENEUVE
SAINT - GEORGES

lundi 15 septembre 2025

P
Mélange de crudité & dés de
mimolette

Sauté de beeuf sauce basquaise

—

r®

“N Colin gratiné fromage

T

Haricots verts

Cake mangue

Baguette
Fromage fondu Président

Fruit

| Menu

Du 15 au 19 Septembre 2025

mardi 16 septembre 2025 mercredi 17 septembre 2025

Melon jaune

Poulet roti Haché de veau sauce navarin

Galette pois chiches poivrons cumin Pané mozzarella

IO
Carottes braisées

. . Pommes campagnardes
Riz créole pag

T

Petit moulé nature Yaourt brassé banane

Fruit

GOUTER

Crépe moelleuse sucré Cake au miel

¢

Yaout nature sucré

Jus de pommes

| LE JoUR DU (=) |

jeudi 18 septembre 2025

T

Concombre et dés de brebis

Cappelleti tomate basilic
& fromage rapé

9 o

Purée de pommes cannelle

Sablé de retz
Yaourt aromatisé

Fruit

" 2P ELIOR

vendredi 19 septembre 2025

T

r®

”N\

Filet de cabillaud sauce lombarde

S

Petit pois saveur jardin

Semoule ‘@

Cantal @
Fruit ‘@

Baguette & pate a tartiner

Lait

Compote pomme banane

Produit issu de
I'agriculture bioIogic@

Recette Durable Plat cuisiné par le Cheg

Produits locaux

I

Fromages AOP/AOC@ “v Péche responsable

(N8 Produit issu du

ommerce équitable

&) IGP indication
géographique protégée

‘j Race a viande

Label rouge

Bleu blanc coeur == ” Nouvelle recette




VILLENEUVE
SAINT - GEORGES

| LE JouR DU (<) |

lundi 22 septembre 2025

Mache et betterave

g

Semoule facon couscous

S

T

Yaourt fraise de la ferme de Sigy

Baguette
Fraidou

Jus de pomme

mardi 23 septembre 2025

Filet de limande meuniére

Mélange de légumes et haricots
plats
Riz créole

Saint nectaire @

Fruit

Baguette et pate a tartiner

Lait \q

FAIRTRADE

Coupelle compote de pommes

Menu

Du 22 au 26 Septembre 2025

mercredi 24 septembre 2025

Carottes l@

Bolognaise de beeuf

A

Gnoicchetti & base lentille

Liégeois chocolat

GOUTER

Cookie cacao
Fromage frais aux fruits

Fruit

" 2P ELIOR

vendredi 26 septembre 2025

jeudi 25 septembre 2025

Roti de veau sauce olives

Bouchée de blé & sauce enrobante
échalote

Haricot blanc au jus

Tomme blanche

Fruit '@

Baguette & confiture abricot
Yaourt nature et sucre

Jus d'oranges

T

Tomate et dés d'emmental

-

r®

”N

Filet de hoki sauce rougail

L

Courgettes saveur jardin

Moélleux aux péches

Cake au chocolat %

Fruit

I

Produit issu de
I'agriculture bioIogic@

Recette Durable

Plat cuisiné par le Cheg

Produits locaux

{“‘“. e
Fromages AOP/AOC E%Q “v Péche responsable

(N8 Produit issu du
ommerce équitable

Za IGP indication
()

=< graphique protégée

|3 Race a viande

Label rouge

Bleu blanc cceur &=

e Nouvelle recette




VILLENEUVE
SAINT - GEORGES

lundi 29 septembre 2025

Saucisse fumée porc

Stick végétarien

Purée de pommes de terre%

Fourme d'ambert

Menu

\_ LE JOUR DU (<) | Du 29 Septembre au 3 Octobre 2025

mardi 30 septembre 2025 mercredi 1 octobre 2025
P e
CEufs durs mayonnaise Chou rouge
)
”y
Pizza aux fromages Pavé de merlu huile parfumée citron
» ‘=
Salade verte ‘@ Petits pois a la lyonnaise

8 g

® *

*P ELIOR

Mewnu plaisir des enfants

jeudi 2 octobre 2025 vendredi 3 octobre 2025

o

Carottes & dés d'emmental

Roti de beeuf sauce dijonnaise

Calamars a la romaine & ketchup

Boulettes lentilles tomates

echalotes |®
o

Macaronis demi complétes &

Haricots beurres a la tomate . -
emmental rapé

£

Yaourt brassé banane

<

Fruit \® Purée de pommes framboises Semoule au lait a la vanille Cake a la fraise Fruit I@
GOUTER
Fourrandise chocolat Madeleine Baguette & beurre Baguette &confiture fraise Quatre quart nature %
Lait Fromage frais aux fruits Lait \Q Fraidou Yaourt nature sucré
Compote pomme fraise Fruit Fruit Jus de pomme Sirop de grenadine
Produit issu de L : () e
Recette Durable Plat cuisiné par le Che Produits locaux Fromages AOP/AOC E% “v Péche responsable

I'agriculture biologi@

(N8 Produit issu du
commerce équitable

a: IGP indication

> graphique protégée |5 Race aviande

Label rouge Bleu blanc coeur &

e Nouvelle recette




VILLENEUVE
SAINT - GEORGES

TOUS FOUs
DU GOUT!

lundi 6 octobre 2025

S

Pomelos et sucre

Jambon blanc

Emincé de pois sauce franchard

0

Curvi rigati & emmental rapé

Fruit

Moelleux au citron
Fromage frais nature sucré

Fruit

@ | .
Ny

[Pr—

L'ILE-DE-FRANCE

Menu

Du 6 au 10 Octobre 2025

| L£ JouR DU () |

g

Potage Dubarry emmental rapé

mercredi 8 octobre 2025

Rillettes de thon “ %‘

mardi 7 octobre 2025

Cordon bleu

v

Tarte butternut comté

Pané mozzarella

Mélange d'automne
Bleé

@

Salade verte

Yaourt entier vanille

Cake a la purée de coing

GOUTER
Baguette Mini roulé fraise
Petit moulé nature Lait
Fruit Fruit

pre———

L'ILE-DE-FRANCE

TOUS FOUS
DU GOUT !

jeudi 9 octobre 2025

T

Chou blanc & dés de mimolette

Roti de boeuf sauce créme
champignons

o

Omelette nature

Poélée de légumes

oLy
Ly %

{ )

g

Flan patissier
(entremet de Paris)

Cake vanille %

Fromage frais aux fruits

Jus d'orange

*® ELIOR

vendredi 10 octobre 2025

T

r®

”~

Filet de limande meuniére

Pommes campagnardes & ketchup

Pont I'Evéque

T

Fruit

Baguette & confiture de fraise
Lait

Compote pomme banane

I

Produit issu de
I'agriculture bioIogic@

Recette Durable Plat cuisiné par le Cheg

Produits locaux

Fromages AOP/AOC@ “v Péche responsable

(N8 Produit issu du
commerce équitable

a: IGP indication

=7 graphique protégée I Race aviande

Label rouge

G

COEUR

Bleu blanc coeur &= e Nouvelle recette
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G e Mente AR
: “P ELIOR

VILLENEUVE

SAINT - GEORGES Du 13 au 17 Octobre 025 | LE Jour DU @ ‘
lundi 13 octobre 2025 mardi 14 octobre 2025 mercredi 15 octobre 2025 jeudi 16 octobre 2025 vendredi 17 octobre 2025
Radis rapé Endives aux pommes + des P‘otage potimarron & croutons Salade coleslaw

d'emmental

oY R 2
Riz pilaf beeuf tomate ‘ Sauté de beeuf sauce hongroise Chicken wings % ~?
: ~
= Gateau d'ceuf sauce tomate basilic Filet de lieu noir sauce aurore
) . . .
Riz pilaf et pané de mozzarella Pave de me.rlu huile parfumée Bouchées azukis sauce echalotes
gingembre
o o
Purée de pommes de terre Carottes braisées Gnoccheti & emmental rapé Epmard;ll::éechamel
b
o
Fromage blanc & topping chocolat Emmental
Poire ‘@ Flan nappé caramel Clafoutis poire % Fruit
GOUTER
Cake aux pépites de chocolat% Coockie cacao Sablé de Retz Baguette & confiture abricot Baguette & confiture fraise
Yaourt aromatisé Lait \Q Yaourt nature sucré Fromage frais aux fruits Lait
Compote pomme fraises Fruit Fruit Jus d'oranges L Fruit
Produit issu de L : ( e
Recette Durable Plat cuisiné par le Che Produits locaux Fromages AOP/AOC E%}) “v Péche responsable

I'agriculture bioIogic@

\Q Produit issu du ) IGP indication Ij Race A viande Label rouge

L : . L. #" Nouvelle recette
ommerce equitable (=< Jraphique protegee




R Menu °2 7 2P ELIOR

VILLENEUVE
SAINT - GEORGES ( — Du 20 au 24 Octobre 025 ( ——
| LE JOUR DU (<) | | LEJOUR DU (=) W
lundi 20 octobre 2025 mardi 21 octobre 2025 mercredi 22 octobre 2025 jeudi 23 octobre 2025 vendredi 24 octobre 2025
‘@ Carrousel de crudités Potage 3 légumes pois cassés et '@
Salade verte (céléri, concombre, carottes, base g gy P . Chou rouge rapé
. ) emmental rapé
assasiosnnement miel & colombo)
~? Sauté de dinde sauce basilic R6ti de veau sauce basquaise
y o
Filet de cabillaud sauce sétoise '@ Omelette nature
. ”N
Tortellonis pomodoro mozza::el!a Croq veggie tomate Steak de colin sauce lombarde
sauce tomate & emmental rapé
o :
' o ) Carottes braisées Mélange de légumes et haricots
Hariots verts a l'ail Purée de chou-fleur pomme de terre . . . . plats
Lentilles cuisinées . .
\w Pommes rissolées
o
Yaourt fraise de la ferme de Sigy
Cake praline rose % Fruit I@ Fruit de saison Créme au chocolat
GOUTER
Sablé nappés chocolat Baguette Quatre quart au chocolat & Galette st michel Baguette & confiture de fraise
Fromage frais aromatisé Fraidou Lait Yaourt nature sucré Fromage frais nature sucré
Fruit Jus de pommes Fruit Compote de pommes Fruit
Produit issu de L : () e
Recette Durable Plat cuisiné par le Che Produits locaux Fromages AOP/AOC E% “v Péche responsable

I'agriculture bioIogic@

(N8 Produit issu du

FAIRTRADE

& IGP indication Ij Race a viande Label rouge

L . L . #" Nouvelle recette
ommerce equitable (=< Jraphique protegee




VILLENEUVE
SAINT - GEORGES

@

Menu

Du 27 au 31 Octobre2025

@
L ®

*® ELIOR

| LEJOUR DU () |

lundi 27 octobre 2025

£

Mélange de crudité

T

r®

”N\

Pavé de merlu huile parfumé
gingembre

L

Spirale et emmental rapé

T

Fromage frais aux fruits

Madeleines longues

Lait

FAIRTRADE

Compote pomme ananas

mardi 28 octobre 2025

Mache et betterave et dés de
mimolette

Sauté de beeuf sauce dijonnaise

Croq veggie tomate

N

Epinards a la créme

Cake pépites chocolat

Baguette
Fromage fondu Président

Fruit

mercredi 29 octobre 2025

I
Potage parmentier et emmental
rapé

B0

Omelette

Mélange de légumes et haricots
plats

Fruit de saison

GOUTER

Baguette et beurre
Yaourt aromatisé

Jus d'oranges

jeudi 30 octobre 2025

Carottes rapées & cube
d'emmental

PN

g9

Riz jambalaya

Purée de pommes myrtilles

Mini roulé fraise

Lait

FAIRTRADE

Fruit

vendredi 31 octobre 2025

-

r®

”N

Filet de hoki sauce créme

Semoule @
B

Saint nectaire @

Fruit de saison

Cake a l'orange %

Yaourt nature sucré

Jus de pomme

I

Produit issu de

Recette Durable

Plat cuisiné par le Cheg

Produits locaux

Fromages AOP/AOC@

y 28
M

e
“v Péche responsable

I'agriculture biologi:

(N8 Produit issu du
commerce équitable

IGP indication
géographique protégée

|j Race a viande

Label rouge

ity

COEUR

Bleu blanc coeur &=

e Nouvelle recette




@

‘e’ Ment ¢ .-

Du 3 au 7 Novembre 2025

VILLENEUVE _
SAINT - GEORGES ‘ ~\
LE JOUR DU (<) |

mercredi 5 novembre 2025

mardi 4 novembre 2025 jeudi 6 novembre 2025

T

Potage Dubarry et emmental rapé

lundi 3 novembre 2025

Carottes rapées I@ Chou blanc

*® ELIOR

vendredi 7 novembre 2025

Sauté de porc sauce normande n"} Roti de boeuf et sauce hongroise -
Colin poelé et citron . Hoki pané
o
Galette basquaise Dahl de pois cassés et riz pilaf Omelette nature
o

Flageolet a l'ail = . : Blé aux petit légumes

Haricots verts ciboulette Purée de pommes de terre carottes Pommes campagnardes Epinards branches bécahm
:“:J
BiO
Cantal @%} Fromage frais aux fruits Fromage fondu Président
BiO
Cake a la poire Fruit de saison Créme onctueuse coulis rhubarbe Fruit de saison
% GOUTER
Cake au chocolat : Baguette et beurre Sablé de retz Baguette Madeleine
Fromage frais aux fruits Yaourt nature sucré Lait Petit moulé nature
Fruit Jus de pommes Fruit Fruit Compote de pommes
Produit issu de L : () e
N . : Recette Durable Plat cuisiné par le Che Produits locaux Fromages AOP/AOC E% “v Péche responsable
['agriculture biologique ~
7
COEUR
#" Nouvelle recette

& IGP indication Ij Race a viande Label rouge

=7 graphique protégée

b D

(N8 Produit issu du
commerce équitable

Bleu blanc coeur &=




VILLENEUVE
SAINT - GEORGES

| LEJOUR DU (<) |

lundi 10 novembre 2025

¢

Riz haricot rouge petit pois

o

Yaourt fraise de la ferme de Sigy

Beignet pommes

Baguette et pate a tartiner

Q

Lait

FAIRTRADE

Fruit

mardi 11 novembre 2025

Menu

Du 10 au 14 Novembre 2025

mercredi 12 novembre 2025

Steak haché

Galette italienne

o
Lentilles braisées
Carottes saveur colombo

Pont I'Evéque @

o

Fruit de saison

Lait

Compote pomme banane

GOUTER

Cak vanille

jeudi 13 novembre 2025

Salade verte

o

-\

Filet de limande meuniére

o

Coquillettes semi complétes

Flan nappé carameél

Baguette + miel
Yaourt aromatisé

Fruit

" 2P ELIOR

| LEJOUR DU (<) |

vendredi 14 novembre 2025

Crépe au fromage

Croq' veggie tomate

Ratatouille

(B
Fruit de saison b

Madeleine
Fromage frais nature sucré

Jus de raisins

I

Produit issu de
I'agriculture bioIogic@

Recette Durable

Plat cuisiné par le Cheg

Produits locaux

{“‘“. e
Fromages AOP/AOC E%Q “v Péche responsable

(N8 Produit issu du
ommerce équitable

¢

b D

IGP indication
jgraphique protégée

|3 Race a viande

Label rouge

Bleu blanc cceur &=

e Nouvelle recette




[/

_ ®
Yo+ Menu e oo
+ » ELIOR
Du 17 au 21 Novembre 2025 )

VILLENEUVE
SAINT - GEORGES I

Menu Auverone | | LEJour bu (<) |

vendredi 21 novembre 2025

T

Pofage au potimaron et emmental

lundi 17 novembre 2025 mercredi 19 novembre 2025

mardi 18 novembre 2025

jeudi 20 novembre 2025

A\ g

W

Endives et dés de mimolette

”N

Colin mariné thym et citron

B
Boulgour et jus de légumes
Haricot vert a l'ail

P

" Purée de pomme

Baguette
Petit moulé nature

Fruit

Quenelles de brochet sauce au
Cantal

Légumes potée

(chou vert, poireaux, navets, pomme

deterre, carottes)
Saint Nectaire @

g

Flognarde aux pommes

Baguette et pate a tartiner
Yaourt nature sucré

Jus d'oranges

g 610

Risoni africaine végeé

@

Yaourt entier vanille

o

Fruit de saison

GOUTER

Fourrandise chocolat

Lait \Q

FAIRTRADE

Compote de pommes ananas

i)\ LAFRANCE A LA CARTE
L'AUVERGNE |®

Carottes rapées

R6ti de veau sauce blanquette

L

Omelette nature

Pommes de terre rondes ail et persil

Gélifié chocolat

Mini roulé fraise
Fromage frais aux fruits

Fruit

rapé

—

r®

-\

Pavé de merlu huile parfumée citron

Riz pilaf
Mélange légumes haricots plats

Fruit de saison

Cake citron %

Yaourt aromatisé

Sirop de grenadine

I

Produit issu de

I'agriculture biologi@

Recette Durable

Plat cuisiné par le Cheg

Produits locaux

Fromages AOP/AOC@ “v Péche responsable

(N8 Produit issu du
commerce équitable

&: IGP indication

|j Race a viande

Label rouge

e Nouvelle recette




@+

VILLENEUVE
SAINT - GEORGES

lundi 24 novembre 2025

Nuggets de volaille

Nuggets de blé

£

Potiron béchamel

T

Yaourt fraise de la ferme de Sigy

Cake cacao noisette

Sablé de retz
Fromage frais sucré

Fruit

mardi 25 novembre 2025

Potage pommes de terre chou vert et

emmental rapé

Sauté de boeuf sauce marengo

T

r®

”y
Colin napolitain

Riz créole

Fruit de saison ‘@

Fourrandise fraise
Yaourt nature sucré

Compote pomme péche

Menu

Du 24 au 28 Noevmbre 2025

mercredi 26 novembre 2025

Chou rouge rapées

Boulettes d'agneau sauce orientale

Bouchées de soja tomate basilic

Légumes cousco
Semoule (5

Liégeois vanille

GOUTER

Baguette & Beurre

Lait

| LEJOUR DU (<) |

jeudi 27 novembre 2025

Pizza au fromage
Salade verte \@

Fromage blanc et topping

chocolat @
(B

Banane

Baguette
Fraidou

Jus d'orange

" 2P ELIOR

vendredi 28 novembre 2025

T

r'®

”N

Filet de saumon sauce nantua

b0
Blé

Chou-vert/carotte braisés

Saint Paulin

9

Purée de pommes épices

Cake vanille maison %

Sirop de grenadine

Produit issu de
I'agriculture bioIogin@

Recette Durable

Plat cuisiné par le Cheg

Produits locaux

= /%
Fromages AOP/AOC@ “v Péche responsable

Produit issu du
—commerce équitable

& |GP indication
(=< graphique protégée

‘j Race a viande

=

Label rouge

Bleu blanc coeur &3 ' Nouvelle recette




